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SITUATION GENERALE DU VIGNOBLE DES 
COTES DU RHONE MERIDIONALES
 
 
 
Un nombre important de nos parcelles de 

rŽfŽrences ont ŽtŽ vendangŽes depuis le 

dernier prŽl•vement (ˆ  ce jour 54 % des 

parcelles ont ŽtŽ ramassŽes). Les rŽsultats 

moyens de ce dernier prŽl•vement 

permettent dÕapprŽhender lÕŽvolution de la 

maturitŽ des parcelles les plus tardives. Ils 

ne refl•tent pas lÕhŽtŽrogŽnŽitŽ que lÕon 

constate toujours au  vignoble. 

Le degrŽ moyen progresse  de 0.48  % vol, 

les  aciditŽs totales diminuent  (-0.10g/l), la 

valeur moyenne des pH progresse   de  

0.03, les teneurs en potassium Žvoluent peu 

(+ 49 mg/l), les teneurs en azote 

assimilable baissent lŽg•rement (-21). 

 

 

 

 

 

La  moyenne  tous secteurs confondus des 

composŽs phŽnoliques totaux enregistre 

une baisse de 0.48 g/kg, alors que les  

DÕun point de vue gŽnŽral, on peut dire que 

la maturitŽ des raisins a progressŽ cette 

semaine, preuve en est, le nombre de 

parcelles rŽcoltŽes.  

Sur les parcelles restantes on note une 

concentration des baies avec une perte de 

poids de 8 % en moyenne ainsi quÕune 

progression des degrŽs et des composŽs 

phŽnoliques sur les mourv•dres. 

La rŽcolte des syrahs est bien avancŽe, 

celle des grenaches a commencŽ et se 

poursuivra cette fin de semaine et la 

semaine prochaine avec des maturitŽs qui 

Žvoluent favorablement avec un dŽbut de 

concentration. 
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Etude de la végétation 
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Tableaux: Moyennes des param•tres analytiques par secteur au sixi•me 
prŽl•vement 2011 (tous cŽpages confondus) 
 
Secteur Gard sud 
LÕŽvolution des syrahs est faible, la maturitŽ progresse toutefois sur la parcelle la moins 
prŽcoce (2 parcelles analysŽes).  
Les grenaches Žvoluent peu, on note une lŽg•re concentration (2 parcelles analysŽes). 
Les carignans progressent pour atteindre un degrŽ de 12.6 % vol, une aciditŽ totale de 4.16 g/l 
et un pH de 3.3. 
La maturitŽ des mourv•dres avance, avec un degrŽ moyen de 13.4 % vol (+0.8 par rapport au 
dernier contr™le), une aciditŽ totale ˆ 3.80 g/l et un pH ˆ 3.6. Les composŽs phŽnoliques 
totaux et les anthocyanes sont aussi en augmentation sur ce cŽpage. 
 
Secteur Gard Sud (tous cŽpages confondus) : 10 parcelles contre 20 la semaine derni•re 
Poids 200 baies 

en g 
DegrŽ % VOL AciditŽ totale en 

g/l 
pH Azote assimilable 

en mg/l 

370 13.77 3.67 3.53 130 
Evolution depuis le 
dernier prŽl•vement 

Evolution depuis le 
dernier prŽl•vement 

Evolution depuis le 
dernier prŽl•vement 

Evolution depuis le 
dernier prŽl•vement 

Evolution depuis le 
dernier prŽl•vement 

-48 +0.47 -0.01 +0.03 -19 
Acide malique 

en g/l 
Acide tartrique 

en g/l 
Potassium en 

mg/l 
CPT en g/Kg Anthocyanes en 

g/kg 
1.94 3.91 1576 6.35 1.08 

Evolution depuis le 
dernier prŽl•vement 

Evolution depuis le 
dernier prŽl•vement 

Evolution depuis le 
dernier prŽl•vement 

Evolution depuis le 
dernier prŽl•vement 

Evolution depuis le 
dernier prŽl•vement 

-0.12 -0.35 +76 -0.45 -0.24 
 
Secteur Gard nord 
La derni•re parcelle de syrah de notre rŽfŽrentiel est ˆ 14 % vol, avec une aciditŽ totale de 
3.33 g/l et un ph de 3.5. 
Les degrŽs des grenaches Žvoluent peu, il stagne  ˆ 14 % vol comme la semaine derni•re, 
lÕaciditŽ totale moyenne baisse (3.15 g/l), les pH moyen sont de 3.5.  
 
Secteur Gard Nord (tous cŽpages confondus) : 7 parcelles contre 13 la semaine derni•re 

Poids 200 baies 
en g 

DegrŽ % VOL AciditŽ totale en 
g/l 

pH Azote assimilable 
en mg/l 

386 13.7 3.62 3.5 113 
Evolution depuis le 
dernier prŽl•vement 

Evolution depuis le 
dernier prŽl•vement 

Evolution depuis le 
dernier prŽl•vement 

Evolution depuis le 
dernier prŽl•vement 

Evolution depuis le 
dernier prŽl•vement 

+40 -0.1 -0.16 0 -3 
Acide malique 

en g/l 
Acide tartrique 

en g/l 
Potassium en 

mg/l 
CPT en g/Kg Anthocyanes en 

g/kg 
1.7 4.09 1540 7.1 0.9 

Evolution depuis le 
dernier prŽl•vement 

Evolution depuis le 
dernier prŽl•vement 

Evolution depuis le 
dernier prŽl•vement 

Evolution depuis le 
dernier prŽl•vement 

Evolution depuis le 
dernier prŽl•vement 

-0.07 +0.09 +1 -0.7 -0.35 
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Secteur Vaucluse centre 
Sur la derni•re parcelle de syrah de notre rŽfŽrentiel, on observe une concentration des baies, 
une augmentation des composŽs phŽnoliques (6.4 g/kg) et des anthocyanes (1.25 g/kg) 
Sur les grenaches le poids des baies diminue Žgalement, le degrŽ progresse et le ph augmente. 
 
Secteur Vaucluse centre (tous cŽpages confondus) :  
10 parcelles au lieu de 19 la semaine derni•re 
Poids 200 baies 

en g 
DegrŽ % VOL AciditŽ totale en 

g/l 
pH Azote assimilable 

en mg/l 
365 13.9 3.49 3.5 129 

Evolution depuis le 
dernier prŽl•vement 

Evolution depuis le 
dernier prŽl•vement 

Evolution depuis le 
dernier prŽl•vement 

Evolution depuis le 
dernier prŽl•vement 

Evolution depuis le dernier 
prŽl•vement 

-40 +0.4 -0.09 0 -12 
Acide malique 

en g/l 
Acide tartrique 

en g/l 
Potassium en 

mg/l 
CPT en g/Kg Anthocyanes en 

g/kg 
1.39 4.07 1538 7.4 1.20 

Evolution depuis le 
dernier prŽl•vement 

Evolution depuis le 
dernier prŽl•vement 

Evolution depuis le 
dernier prŽl•vement 

Evolution depuis le 
dernier prŽl•vement 

Evolution depuis le dernier 
prŽl•vement 

-0.21 -0.48 +6 -1.3 -0.17 
 
Secteur Vaucluse nord 
 
Ce tableau ne concerne que lÕŽvolution des grenaches. 
 
Secteur Vaucluse nord (tous cŽpages confondus) : 3 parcelles contre 7 la semaine derni•re 
Poids 200 baies 

en g 
DegrŽ % VOL AciditŽ totale    

g/l 
pH Azote assimilable 

en mg/l 
321 14.2 3.77 3.4 73 

Evolution depuis le 
dernier prŽl•vement 

Evolution depuis le 
dernier prŽl•vement 

Evolution depuis le 
dernier prŽl•vement 

Evolution depuis le 
dernier prŽl•vement 

Evolution depuis le 
dernier prŽl•vement 

-26 +0.57 -0.19 +0.07 -21 
Acide malique 

en g/l 
Acide tartrique 

en g/l 
Potassium en 

mg/l 
CPT en g/Kg Anthocyanes en 

g/kg 
1.4 4.03 1404 9.5 1.10 

Evolution depuis le 
dernier prŽl•vement 

Evolution depuis le 
dernier prŽl•vement 

Evolution depuis le 
dernier prŽl•vement 

Evolution depuis le 
dernier prŽl•vement 

Evolution depuis le 
dernier prŽl•vement 

-0.23 -0.5 +100 +0.5 +0.04 
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Les conditions climatiques de la semaine derni•re et de cette semaine ont permis dÕoptimiser 

les maturitŽs des raisins.  

 

Les vendanges ont pu ainsi commencer ou se poursuivre selon les secteurs. 

Toutefois les foyers de pourritures sont toujours prŽsents et les vignerons doivent •tre vigilant 

et surveiller lÕŽvolution du botrytis au sein de leur vignoble afin dÕorganiser au mieux leur 

planning de rŽcolte.  

 

La bonne  fermentescibilitŽ des možts se confirme, avec des cinŽtiques de fermentation 

alcoolique rapides. 

Les premiers možts expriment des aromes fruitŽs. LÕextraction de la couleur et des tannins est 

fortement corrŽlŽe avec les rendements des diffŽrentes parcelles. Il faudra adapter, en 

concertation avec votre Ïnologue, les process de vinification adaptŽs ˆ chaque qualitŽ de 

raisin. 

Ce prŽl•vement est le dernier du millŽsime 2011. 

 
 
 
 
 

BONNES VENDANGES A TOUS !!! 
 
 
 
 

Source : Înologues Inter Rh™ne
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Secteur Gigondas 
 

 
OBSERVATIONS :  
 
Les quelques parcelles prŽlevŽes pour cette derni•re Žtude de maturitŽ montrent des 

Žvolutions parfois contradictoires, qui sont le reflet de l'hŽtŽrogŽnŽitŽ des parcelles propres ˆ 

ce millŽsime. 

 

On notera une tendance ˆ la perte de poids (sauf grenache Romane). Certains degrŽs 

probables sont stables, les autres ont progressŽ. La plupart des aciditŽs totales ont peu variŽ, 

mais les pH ont une tendance ˆ la hausse. Tous les IPT ont baissŽ, tandis que les couleurs 

Žvoluent dans les deux sens ou sont stables. 

 

Par rapport ˆ 2010 toutes les parcelles sont en avance exceptŽ Romane. 

 

En conclusion il appara”t de plus en plus important de vŽrifier dans chaque domaine l'Žtat de 

maturitŽ, du feuillage et des baies, parcelle par parcelle.  

 
 
MŽtŽo :           
Beau temps chaud. 
Pluies = 0. 

 
Source : Laboratoire Philis 
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